
CERVESA 
ESTRELLA QUINTO 20CL €2.25  |  MALQUERIDA 33CL €2.75  |  TURIA 33CL €2.75

€5.00 LICORS I COMBINATS 
ERISTOFF VODKA  |  BACARDI BLACK RUM  |  BOMBAY LONDON DRY GIN 
JOSE CUERVO TE QUILA  |  CUTTY SARK SCOTCH  |  OLD VIRGINIA BOURBON   

€4.00 SELECCIÓ ESPECIAL DE VI NEGRE O BLANC
€6.50 CÒCTELS

FRESH AGAVE MARGARITA 
Tequila Jose Cuervo, nèctar d’atzavara i 
suc de llima fresca.

DARK & STORMY 
Rom Bacardi Black, llima acabada  
d’esprémer, nèctar d’atzavara, rematat 
amb Fever-Tree Ginger Beer.

APEROL SPRITZ  
Aperol, vi escumós, una mica de refresc i 
taronja fresca.

OLD FASHIONED 
Old Virginia Bourbon, xarop casolà de 
sucre morè, un pessic d’amarg d’Angtura.

HAPPY HOUR MOJITO 
Rom Bacardi Black, Finest Call xarop  
de sucre, suc de llima i menta fresca.

FROZEN STRAWBERRY  
DAIQUIRI 
Còctel mesclat amb rom Bacardi  
Black, maduixa i suc de llima fresca.

GIN OR VODKA FIZZ 
Bombay London Dry Gin, rodanxa  
de llima fresca, acabat amb tònica  
premium Fever-Tree.

BLUEBERRY COSMO COCKTAIL 
Eristoff Vodka, licor de flor de saüc St. Germain, sabors frescos de nabiu i llimona 
rematat amb escumós refresc.

HOUR
HAPPY

***Opcions sense alcohol disponibles sota petició al teu cambrer.



QUESADILLAS  (a escollir) 
Totes les quesadillas són servides en truites de farina de blat.

BBQ PORK:  	 Porc esmicolat, amanida de col, cebes en escabetx, la 
                                                                  nostra salsa BBQ casolana i un toc de coriandre.

CHEESEBURGER:  	 Carn de vedella picada assaonada, formatge americà, 
                                                                  ceba picada, enciam trossejat i ketchup picant.

BBQ PINEAPPLE:	 Pinya a la graella, formatges cheddar i Jack, amanida de 
                                                                  col picant, cebes en escabetx, salsa BBQ casolana.

SOUTHWEST CHICKEN:	 Pollastre a la graella, formatges cheddar i Jack 
                                                                  guacamole, pico de gallo, salsa Smokey Guacamole 
                                                                  Ranch i un toc de coriandre. 

HARD ROCK HUMMUS 
Cremós hummus clàssic cobert amb cruixents cigrons assaonats “Love all” acompanyat de 
pa cruixent.

BUFFALO-STYLE FRIES 
Patates fregides cruixents, amb capes de salsa Buffalo clàssica, formatge blau, cheddar i 
Monterey Jack, adornat amb cebes tendres, servit amb salsa ranxera.
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BAR BITES 
TRIA EL TEU PLAT D’ENTRE LA SEGÜENT SELECCIÓ - €7.00



CERVEZA 
ESTRELLA QUINTO 20CL €2.25  |  MALQUERIDA 33CL €2.75  |  TURIA 33CL €2.75

€5.00 LICOR ES Y COMBINADOS 
ERISTOFF VODKA  |  BACARDI BLACK RUM  |  BOMBAY LONDON DRY GIN 
JOSE CUERVO TE QUILA  |  CUTTY SARK SCOTCH  |  OLD VIRGINIA BOURBON   

€4.00 SELECCIÓN ESPECIAL DE VINO TINTO O BLANCO
€6.50 CÓCTELES

FRESH AGAVE MARGARITA 
Tequila Jose Cuervo, néctar de agave y 
zumo de lima fresca.

DARK & STORMY 
Ron Bacardi Black, lima recién  
exprimida, néctar de agave, rematado 
con Fever-Tree Ginger Beer.

APEROL SPRITZ  
Aperol, vino espumoso, un toque de 
soda y naranja fresca.

OLD FASHIONED 
Old Virginia Bourbon, sirope casero de 
azúcar moreno, una pizca de Angostura.

HAPPY HOUR MOJITO 
Ron Bacardi Black, Finest Call jarabe  
de azúcar, zumo de lima y menta  
fresca.

FROZEN STRAWBERRY  
DAIQUIRI 
Cóctel mezclado con ron Bacardi 
Black, fresa y jugo de lima fresca.

GIN OR VODKA FIZZ 
Bombay London Dry Gin, rodaja de  
lima, cubierto con tónica premium 
Fever-Tree.

BLUEBERRY COSMO COCKTAIL 
Eristoff Vodka, licor de flor de saúco St. Germain, sabores frescos de arándano y 
limón rematado con espumoso refresco.

HOUR
HAPPY

***Opciones sin alcohol disponibles bajo petición a tu camarero.



QUESADILLAS  (a elegir) 
Todas las quesadillas son servidas en tortillas de harina de trigo.

BBQ PORK:  	 Cerdo desmenuzado, ensalada de col, cebollas en 
                                                                  escabeche, nuestra salsa BBQ casera y un toque de  
                                                                  cilantro. 

CHEESEBURGER:  	 Ternera picada sazonada, queso americano, cebolla 
                                                                  picada, lechuga troceada y ketchup picante.

BBQ PINEAPPLE:	 Piña a la parrilla, quesos cheddar y Jack, ensalada de col 
                                                                  picante, cebollas en escabeche, salsa BBQ casera.

SOUTHWEST CHICKEN:	 Pollo a la parrilla, quesos cheddar y Jack, guacamole,  
                                                                  pico de gallo, salsa Smokey Guacamole Ranch y un toque 
                                                                  de cilantro.

HARD ROCK HUMMUS 
Cremoso hummus clásico cubierto con crujientes garbanzos sazonados “Love All” 
acompañado con pan crujiente.

BUFFALO-STYLE FRIES 
Patatas fritas crujientes, con capas de salsa Buffalo clásica, queso azul, cheddar y Monterey 
Jack, adornado con cebolla verde, servido con salsa ranchera.

© 2021 Hard Rock International - Happy Hour - V3 /SPA

BAR BITES 
ELIGE TU PLATO DE ENTRE LA SIGUIENTE SELECCIÓN - €7.00



BEERS 
ESTRELLA QUINTO 20CL €2.25  |  MALQUERIDA 33CL €2.75  |  TURIA 33CL €2.75

€5.00 SINGLE LIQUOR HOUSE POURS 
ERISTOFF VODKA  |  BACARDI BLACK RUM  |  BOMBAY LONDON DRY GIN 
JOSE CUERVO TE QUILA  |  CUTTY SARK SCOTCH  |  OLD VIRGINIA BOURBON   

€4.00 SPECIAL SELECT RED OR WHITE WINE
€6.50 COCKTAILS

FRESH AGAVE MARGARITA 
Jose Cuervo Tequila, Monin Agave Nectar, 
fresh lime juice.

DARK & STORMY 
Bacardi Black Rum, Monin Agave Nectar, 
Fever-Tree Ginger Beer, fresh lime.

APEROL SPRITZ  
Aperol, sparkling wine, a splash of soda 
and fresh orange. 

OLD FASHIONED 
Old Virginia Bourbon, Brown Sugar 
Syrup, Angostura.

HAPPY HOUR MOJITO 
Bacardi Superior Rum, Finest Call Simple 
Syrup, fresh lime juice, fresh mint.

FROZEN STRAWBERRY  
DAIQUIRI 
A blended combination of Bacardi  
Black Rum, strawberry and fresh  
lime juice. 

GIN OR VODKA FIZZ 
Bombay London Dry Gin, fresh lime, 
finished with Fever-Tree Tonic.

BLUEBERRY COSMO COCKTAIL 
Eristoff Vodka, St. Germain Elderflower, Monin Blueberry Syrup, lemon juice, soda. 

HOUR
HAPPY

***Non-Alcoholic options available upon request with your server.



QUESADILLAS  (choice of) 
All served on flour tortillas

BBQ PORK:  	 BBQ pulled pork, American cheese, coleslaw, 		
	 pickled onions, house-made BBQ sauce and  
	 garnished with cilantro.

CHEESEBURGER:  	 Seasoned ground beef, American cheese, diced onion, 	
	 shredded lettuce and spicy ketchup.

BBQ PINEAPPLE:	 Grilled BBQ pineapple, cheddar & Jack cheese,  
	 spicy slaw, pickled onions, house-made BBQ sauce.

SOUTHWEST CHICKEN:	 Grilled chicken, cheddar and Jack cheese, guacamole, 	
	 pico de gallo, Smokey Guacamole Ranch and finished 
                                                                  with cilantro.

HARD ROCK HUMMUS 
Classic, creamy hummus topped with crispy, “Love All” seasoned chickpeas and served 
with flatbread crisps on the side.

BUFFALO-STYLE FRIES 
Crispy fries, layered with classic Buffalo sauce, blue cheese, cheddar and Monterey Jack, 
finished with scallions, served with ranch dressing.
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BAR BITES 
CHOOSE YOUR ITEM FROM OUR SELECTION BELOW - €7.00


